
Акт общественного контроля организации питания в 

ГБОУ ООШ с.Коноваловка 
 

 

18.11.2022 г. 

 

Комиссия в составе:             

Орлов А.А. – и.о.директора ГБОУ ООШ с.Коноваловка 

Белецкая Н.Н. - председатель бракеражной комиссии 

Белаш Г.Н.   - медицинский работник ФАпа 

Коклина И.Г. - председатель родительского комитета 

Савельева Д.В. - представитель родительской общественности 

проверила организацию питания учащихся в ГБОУ ООШ с.Коноваловка  и 

установила: 

1. Услуги по организации горячего питания на основании трёхстороннего 

договора от «29» августа 2022 г. № 5-ГП оказывает ИП Какурина Л.И. 

 

2. Охвачено горячим питанием   70  учащийся.  

 

3. Процент охвата учащихся питанием: 94,6 %. 

 

4. Условия для организации питания учащихся: 

Наличие пищеблока: кухня – 39,1 м
2
 

Наличие зала питания: обеденный зал  на 50 мест, площадь – 57,8 м
2
. 

Общее санитарное состояние пищеблока и обеденного зала – 

удовлетворительное, капитальный ремонт помещений производился в 

2001г. Требуется замена оконных блоков в обеденном зале. 

 

5. График приема пищи.   

Завтрак: 

09.10 – 09.30 – дети с ОВЗ; 

10.10-10.30 – 1,3 классы; 

11.10-11.30 – 2,4 классы; 

Обед: 

12.10 – 12.30 – 5-9 классы, дети с ОВЗ. 

  

6.  Примерное двухнедельное меню утверждено  30 сентября 2022 г. и.о. 

директора Орловым А.А. и согласовано с индивидуальным предпринимателем 

Какуриной Л.И. 30 сентября 2022 г. 

 Меню на день размещено в обеденном зале, на видном месте. В меню указаны 

сведения об объеме блюд. 



    При проверке бракеражного журнала готовой продукции отмечено, что меню 

всегда соответствует примерному. 

    Производство блюд осуществляется в соответствии  с технологическими 

картами. 

    Меню на 18 ноября 2022 г. состоит из: 

 

ЗАВТРАК: 

- Каша вязкая молочная пшеничная – 200 гр.; 

- Сыр твердых сортов в нарезке – 20 гр.; 

- Чай с сахаром + С витаминизация – 200 гр.; 

- «Гребешок» из дрожжевого теста  – 30 гр. 

 

ОБЕД: 

  - Суп картофельный с клецками – 250 гр.; 

  - Горошница  – 180 гр.; 

  - Биточек из курицы  – 100 гр.; 

  - Салат из белокачанной капусты  – 60 гр.; 

  - Компот из сухофруктов – 200 гр.; 

  - Хлеб пшеничный – 40 гр.; 

  - Хлеб ржаной – 30 гр. 

 

Объем выданных блюд соответствует технологическим картам (контрольное 

взвешивание). 

 По органолептическим показателям приготовленным блюдам получили 

следующие оценки: 

 

ЗАВТРАК: 

- Каша вязкая молочная пшеничная – 5 б.; 

- Сыр твердых сортов в нарезке – 5 б.; 

- Чай с сахаром + С витаминизация – 5 б.; 

- «Гребешок» из дрожжевого теста  – 5 б. 

 

ОБЕД: 

  - «Гребешок» из дрожжевого теста  – 5 б.; 

  - Горошница – 5 б.; 

  - Биточек из курицы  – 5 б.; 

  - Салат из белокачанной капусты  – 5 б.; 

  - Компот из сухофруктов – 5 б.; 

  - Хлеб пшеничный – 5 б.; 

  - Хлеб ржаной – 5 б. 

 

 7. Документы, подтверждающие качество продуктов (сертификаты, качественные 

удостоверения, журнал бракеража сырой продукции), в наличии. 

Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются. 

8.  Пищеблок оборудован необходимым технологическим и холодильным 

оборудованием, инвентарем. Оборудование находится в исправном состоянии.  
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